Menu du Moment

Entrées :

Les Petits pois / Gambas roties & Serpolet

Ou
Les Escargot de Chartreuse / Jus au pistou & Lard de Colonata

Plats :

Le rable de lapin / Carotte, Artichaut, Grenaille confit & Bouillon barigoule

Ou
La Bourride Rouget, Maquereau, Limande sol / Sauce ailloli & Poutargue

Desserts :

La Fraise de Carpentras / Timut & Sorbet huile d’Olive

Ou
Le Chocolat Bahibé / Ganache Dulcey, Abricot & Glace Amandes grillées

Entrée et plat ou Plat et dessert 35,00 €
Entrée, plat et dessert 42,00 €

Menu Enfant

(Pour nos convives de moins de 10 ans)
Nuggets de poulet fagonnées sur place
et Haricots verts du marché

Ou

Pates Radiatori bio confectionnées sur place
Sauce Bolognaise

ET

Glace 1 boule

Ou

Gaufre Chocolat-Caramel

16,50 €



